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Mamy zaszezyt przedstawic tegoroczna oferte Swigteczng! Fak co roku zrobimy wszystko, aby Wasze Swigta BoZego Narodzenia byly przepyszne, bezstresowe i petne
wyjatkowych smakow. W menu znajdziecie zarowno klasyki kochane przez caly rok, jak i nowe pozycje stworzone specjalnie na ten niezwvkty czas. Po raz pierwszy
mozecie rowniez zamawiac nasze dania z dostawq do domu — wygodnie, bez kolejek i w petnym chtodniczym zabezpieczeniu.

Pasty Posejdona

Autorskie, naturalne i tworzone = najwyzssej jakosci rvb — tak, aby staty si¢ jednym z
filarow Swigtecznego stotu. Kazda pasta ma inny charakter: jedne sq kremowe i
delikatne, inne glebsze i bardziej wylrawne, ale wszystkie lgczy uczciwy smak i
Swiqteczna harmonia. Porcja ok. 500 g, koncowa waga moze si¢ roznic o +/- 10%.

Ser libanski - 49.99 7l

Kremowy, gladki i ziolowy — labneh otula podniebienie delikatnoscia, ktora
pieknie laczy sie z rybami, szczegolnie z tososiem wedzonym na zimno. Jego
gleboki, mleczny smak ma w sobie cos swiatecznie Kojacego, jak ciepto domowej
kuchni. Jedyna nierybna pozycja w ofercie, ale tak ukochana przez naszych Gosci,
ze stala sie obowiazkowym elementem swiatecznego zestawu.

Pasta z dorsza - (;19,99 A ;
Wedzony w naszej wedzarni dziki dorsz taczy sie tu z mascarpone i stodkim purée
z gruszkKi, tworzac miekka, kremowa baze o subtelnym, zimowym charakterze.
Kawaleczki swiezej gruszki dodaja chrupkosci, a chrzan przelamuje stodycz i
wnosi przyjemne cieplo.

Pasta makrela nordycka klasyczna - 59.99 71

Wedzona w naszej wedzarni makrela z mroznych wod polnocy daje smak pelny,
intensywny i naturalnie stodkawy. Majonez, szczypiorek, czerwona cebula i
limon(}m jedynie podkreslaja jej aromat, nie przycmiewajac ryby. Legenda Darow
Posejdona.

Pasta makrela nordycka francuska - 59,99 7zl

Ta sama makrela, ale zanurzona w eleganckim, francuskim klimacie. Trzy
musztardy, prazona cebula i kremowa baza tworzg smak gleboki, lekko
wytrawny, z charakterem Swiatecznego stotu pelnego aromatow.

Pasta tunczyk klasyczna - 59,99 zl

Francuski tunczyk marynowany w sosie wlasnym daje tu smak czysty, miekKki i
maslany, a jogurt i swieze dodatki tylko go rozswietlaja. Szczypiorek i czerwona
cebula dodaja lekkiej ostrosci, dzieki czemu pasta jest swieza, codzienna i
swiatecznie lekka.

Pasta tunczyk francuska - 59,99 7zt

Wyrazista, elegancka i pelna struktury. Tunczyk taczy sie z trzema rodzajami
musztardy, ktore daja mu glebie i lekko pikantny, wyrafinowany charakter.
Kapary i chrupiacy seler dodaja Zycia, a jogurt catos¢ tagodzi.

Matiasy Posejdona

Naturalne, petne charakteru i przygotowane tak, by idealnie pasowaly do Swigtecznego

stotu. Kazdy wariant ma wtasny temperament — od klasyki po wyrafinowane potqczenia
— ale wszystkie tgczy jedno: czysta, pickna jakosc matiasa. Porcja okolo 500 g, roznica
wagi +/- 15%.

Matias holenderski .. krolewski” - 49,39 7k

Rozowy matias dojrzewajacy w beczkach po whisky nabiera delikatnej stodyczy i
jedwabistej, jedrnej struktury, ktorej nie da sie pomyli¢ z zadnym innym sledziem. To
sledz, ktory smakuje dostojnie — nieprzypadkowo pierwsza beczka kazdego roku

trafia do holenderskiej rodziny krolewskiej. Porcja zawiera 6-7 platow matiasa i jest
idealna do dalszej obrobki do salatki lub do spozycia od razu. Nie wymagaja
namaczania. 1

Matias kaszubski - 49,99 71

Ten sledz pachnie Wigilia juz od pierwszego otwarcia. Karmelizowana cebula, stodka
sliwka i korzenne przyprawy tworza miekka, gleboka marynate okalajaca soczyste
kawalki matiasa.

Matias por-imbir - 49,99 zl

Zaskakujaco swiezy, delikatnie pikantny i pelen energii. Marynowany imbir wnosi
subtelne cieplo, a cienkie paski pora dodaja chrupkosci, dzieki czemu kazdy kes ma
swietna strukture. Sledz pozostaje wyczuwalny i soczysty — to wariant, ktory wnosi na
stol lekki, zimowy powiew i przyjemny, odswiezajacy akcent.

Matias tatarski — 49,99 zt . : Bt
Domowy sos tatarski otula matiasa kremowa, wywazona mieszanka ogorka kiszonego,
cebuli, musztardy i majonezu.

Matias jogurt — 49.99 zi

Lekki, jasny, swiezy — jak zimowy poranek. Jogurtowa baza laczy sie ze slodka
gruszka, orzechami wloskimi i odrobing miety, tworzgc zaskakujaco elegancki smak.
Matias chlonie aromat, ale zachowuje strukture i delikatna stonosc, ktora pieknie
przetamuje kremowe wykonczenie.

Matias grzybki — 49,99 7l

Sledz spotyka tu las i tworzy duet idealny. Jedrny matias zanurzony jest w marynacie
pelnej borowikow, podgrzybkow i kurek, z dodatkiem szalotki i pieprzu. Aromat jest
ziemisty, gleboki, miekki — Swiateczny w najczystszej formie.
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Matias koreanski — 49,99 7l

Wyrazisty, mocny i pelen fermentowanej glebi sosu inspirowanego kimchi.
Czosnek, imbir, chili i kietki mung tworza to, ktore podbija naturalne umami
matiasa. Smak jest intensywny, lekko kiszony i ostry, ale wciaz czysty.

Matias w oleju - 39,99 71

Najprostsza, najbardziej uczciwa forma — a przez to jedna z najlepszych. Matias w
wysokiej jakosci oleju z delikatna cebulka ma smak czysty, szczery i bliski temu, co
zna sie z rodzinnych stolow. To baza, od ktorej wszystko sie¢ zaczyna — klasyka,
ktora nigdy nie zawodzi.

Salatka ziemniaczana z matiasem - 39,99 7zl

Ziemniaki, ogorek kiszony, cebulka i solidne kawalki matiasa tworza danie proste,
ale niezwykle satysfakcjonujace. Lekki, musztardowy sos nadaje calosci przyjemna
kwasowosc i kremowosc.

Tatary Posejdona

Obowigzkowe pozycje na wigilijnym stole — swieze, eleganckie i stworzone z tososia
najoviszel jakosci. Kazdy tatar ma swojq wtasng historie smaku: jedne sq lekkie i maslane,
inne glebokie i dymne, ale wszystkie tqczy czystosc i delikatnosé ryby. Porcja sawiera
okolo 500 g, a waga moze roznic si¢ o +/- 10%.

Tatar klasyczny z lososia — 99.99 71

Losos klasy sushi zachwyca czystoscia i maslana struktura, ktora dostownie
rozplywa sie na jezyku. Biala cebulka 1 szczypiorek dodaja swiezosci, a kilka kropel
sosu sojowego delikatnie podbija naturalna stodycz ryby. To tatar w najbardziej
przejrzystej formie — spokojny, elegancki i absolutnie Swigteczny w swojej
prostocie.

Tatar orientalny z lososia — 99,99 7l

Wyrazisty, aromatyczny i pelen energii — jak swiateczny stol z odrobina kulinarne;j
przyeody. Losos klasy sushi laczy sie tu z kolendra, sezamem, sosem
Worcestershire i szeregiem orientalnych dodatkow, ktore nadaja mu lekko
pikantny charakter. To tatar o glebokim, wielowarstwowym smaku, ktory zostawia
po sobie dlugie, przyjemne cieplo i piekny aromat.

Tatar zimowy z lososia — 99,99 7l

Polaczenie surowego lososia i fososia wedzonego na zimno tworzy tatar o dymnym,
zimowym aromacie, ktory idealnie wspolgra z wigilijng atmosfera. Marynowane
grzyby lesne, wedzona sol i olej nadaja mu miekkosci i glebi — to smak jak spacer
po chlodnym lesie w Swieta.



Przystawki i dania S$wiateczne

Nuasza 5‘@)iqteczna selekcja to polgczenie klasykow, ktore od lat krolujg na wigilijnych stotach, oraz nowoczesnych propozycji dla
tych, ktorzy lubiq zaskakiwac bliskich. Wszystkie dania przygotowujemy = najwyzszq starannoscig, tak aby byty gotowe do
podania od razu po odebraniu. Kazde posiada wlasng gramature, a koncowa waga moze roznic si¢ o +/- 15%.

Domowy barszcz czerwony z uszkami - 1 L - 49,99 71 : . > _
Tradycyjny barszcz przygotowany na zakwasie, z aromatyczng mieszanka korzennych przypraw, ktore nadaja mu glebi i czystej,
rublnk())we] klarownosci. Podajemy go z recznie robionymi uszkami, wypeklionymi klasycznym, domowym farszem. Porcja dla 4-
6 0s0b.

Zupa rybna Posejdona - 1 L - 99,99 zt : = _
Aromatyczny krem na bazie naszego kolagenowego bulionu rybnego, gesty, elegancki i rozgrzewajacy. Intensywny w smaku, z
wyraznie wyczuwalng glebig ryb i warzyw, ale jednoczesnie aksamitny 1 harmonijny. Porcja dla 4-6 osob.

Tort krakers z tunczykiem - 1 kg — 99,99 71 T .
Warstwowy przekladaniec z klasyczna pasta z tunczyka, krakersami, ogorkami konserwowymi i cheddarem, udekorowany
jajkiem. Miekki, pelen umami, zaskakujaco gleboki w smaku.

Krewetki klasirczne - 500 g - 99,99 7} N

Swieze, gotowane krewetki marynowane w oliwie z oliwek, czosnku i pietruszce. Delikatne, soczyste i czyste w smaku S

Krewetki orientalne - 500 g — 99,99 7l S e _
Krewetki w orientalnej marynacie na bazie oliwy, czarnego sezamu, sosow sojowych i swiezej kolendry. Aromaty lekko pikantne,
glebokie, z wyrazng azjatycka nuta.

Matias pod pierzynka —1kg - 79.9921 -, S e
Wigilijny Klasyk w dopracowanej, kremowej wersji. Matias, domowy sos smietanowy, buraczKi i ziemniaki ukladane warstwowo,
zwienczone jajkiem.

Dorsz faszerowany w galarecie - 500 g - 119.99 7k B S _ _
Dziki dorsz faszerowany warzywami korzeniowymi, salatkg krabowa i dressingiem winnym, zanurzony w klarownej galarecie.

Szczupak w galarecie - 500 g - 119,99 7l i - s ;
Dziki szczupak w szafranowej galarecie z rakami i koperkowym vinaigrette. Smak polskiej tradycji w nowoczesnej,
dopracowanej formie.

Halibul sous vide - 500 g — 149,99 71 _ = <
Filet z dzikiego halibuta przygotowany metoda sous vide, z mastem kaparowym, rodzynkami i palonym rozmarynem. MieKkKi,
soczysty 1 gteboki w smaku, z przyjemnie $wiateczna nuta.

Ryba po grecku - 1 kg - 119,99 7} = : : . i
Aromatyczna ryba po grecku z dzikim dorszem, pelna stodkawych warzyw i intensywnie pomidorowej nuty. Soczysta ryba, ‘
mieckka i esencjonalna baza tworza smak, ktorego nie moze zabraknac w zadnym domu.

Kar]? smazony - filet - 500 g - 79,99 7} g N . :

Kruche kaski ekologicznego karpia, smazone tak, aby zachowac sprezystosc i naturalng stodycz miesa. Ryba pochodzize =
sprawdzonych towisk, dlatego jest czysta w smaku, bez nawet sladu mutu. To karp, ktory udowadnia, jak wyjatkowe potrafi byc¢
jego mieso.

Domowe pierogi z kapusta — 10 szt. — 39,99 zl : i S
Pierogi pelne aromatu kiszonej kapusty i lesnych grzybow, doprawione nuta korzennych przypraw. Migkkie, delikatne ciasto i
Swiateczny farsz tworza wyjatkowo harmonijny duet. Absolutny fundament wigilijnej kolacji.

Sandacz smazony - 500 g - 149,99 78 : : Sy : : :
Kaski swiezego dzikiego sandacza smazone w chrupiagcych migdatach, ktore podkreslaja jego delikatng stodycz. Migso pozostaje
soczyste i sprezyste, a aromat jest subtelny, lekko maslany. Prawdziwa swiateczna perelka.

Domowe pierogi z makrela i ziemniakiem - 10 szt. - 39,99 zt o , et
Aksamitne nadzienie z wedzonej makreli nordyckiej, twarogu i ziemniakow zamkniete w migkkim, delikatnym ciescie. Smak
inspirowany kuchnia ukrainska — pozywny, pely i gleboki.

Losos pesto - 500 g - 29 997t ; . : : : :
Pieczony 10sos w sosie z wlos ich ]iomldorpw, intensywnego zielonego pesto i orzechow wioskich. Delikatny i aromatyczny, z
pieknym, swigtecznym balansem slodyczy i wytrawnosci.

Pasztet rybny - 500 g - 89.99 71 : e = o
Kremowy pasztel inspirowany kuchnig francuska, podawany z domowym majonezem ¢wiklowym. Migkki, elegancki i pelen
smaku — doskonaly zarowno na pieczywo, jak i jako element przystawkowej deski.

Swieze i wedzone ryby

Nasza Swigleczna selekcja obejmuje najchetniej wybierane rkyby ze statej oferty, przygotowane tak, abhy trafity na zmgz'l?'ny stol w swojej najlepszej odstonie. Kasda =
nich zostata wybrana pod kqtem jakosci, tekstury i smaku, ktory najpickniej wybrzmi w swigtecznych potrawach. Fesli szukacie czegos bardziej unikalnego, sklep
stacjonarny bedzie wyjatkowo zalowarowany w gatunki, kiorych z przyczyn logistycznych nie mozemy dodac do oferty swigtecznej. Ryby sprzedawane sq na sztuki;
kazda ma wlasng gramature, a waga moze roznic si¢ o +/- 15%.

Karp ekologiczny - filet 500 g - 59,99 71
Karp ekologiczny patroszony - ok. 1,6 kg — 109,99 7l

Nasze karpie pochodza z ekologicznych, sprawdzonych towisk, gdzie dorastaja w czystej wodzie i ogromnych, nisko obsadzonych stawach. Dzi¢ki temu ich mig¢so
jest delikatne, lekko stodkie i catkowicie pozbawione posmaku mutu.

Losos norweski klasy sushi - filet 500 g - 79,99 7l e . ; . ' , .
Losos z polnocnej Norwegil, dorastajacy w krystalicznie czystych wodach, o migsie sprezystym, maslanym i pelnym naturalnej stodyczy. Idealny do pieczenia,
smazenia, ale rowniez do podania na surowo.

Dorsz dziki Islandia - 500 g - 129,99 71 , - . . e
Wyselekcjonowane porcje dzikiego dorsza z zimnych, tlenowych wod Islandii. Ryba o glebszym, wyrazistszym smaku i charakterystycznej sprezystej teksturze.

Dziki halibut - filet 500 g — 109.99 7t _ : , e R . e
P}()Ii)qi halibuta l(<) pochodzace z is andzkich wod i zachwycajace swoim thustym, maslanym charakterem. Mieso jest miekKie, delikatne, ale jednoczesnie pelne
glebokiego smaku.

Dorsz poledwica - 500 g - 99.909zt e~ . . i :
Elegancje porcje dorsza z polnocnej Norwegii, o snieznobiatym migsie i delikatnie morskim aromacie. Jedrny, sprezysty i wyjatkowo czysty w smaku — idealny do
pieczenia, smazenia i swigtecznych dan z ryba w roli gtownej. To nasz ponadczasowy klasyk.

Losos Hiddenfjord Wy_sgy Owcze - klasy sashimi - 500 g — 109,99 71
Uznawany przez znawcow za jednego z najsmaczniejszych fososi na swiecie. Hodowany w naturalnych warunkach na Wyspach Owczych, w chtodnych wodach o
wyjatkowej czystosci. Mieso jest zwarte, sprezyste i niezwykle aromatyczne. Prawdziwy rarytas swiatecznego stotu.

Dorada patroszona - ok. 650 g - 69,9? 71 : : : : et g~ . :
Chorwacka dorada klasy sushi, ceniona za swoje Iekko stodkie, bardzo delikatne migso. Idealnie sprawdza si¢ i w piekarniku, i w daniach na surowo. Uniwersalna,
elegancka i zawsze efektowna — Swietna propozycja dla tych, ktorzy lubia lekkie, czyste smaki.

Ostrygi francuskie - 12 szl. - 199,99 7t : s : : T
Starannie wi;selekc,]o'nowany box francuskich ostryg, intensywnie morskich i pelnych charakteru. Kazda sztuka ma w sobie kremowa stodycz i swiezos¢ zimnych
wod Atlantyku. W swieta sprawdzaja sie doskonale — jako przystawka, do babelkow, albo jako elegancki prezent dla smakosza.

Losos wedzony na zimno - plastry 300 g - 59,99 7} ) : ;
Delikatnie wedzony w niskiej temperaturze, co pozwala zacflowac mi¢kka, maslang strukture i subtelny aromat dymu. Plastrowany tak, by od razu nadawat si¢ do
podania — na swigteczne kanapki, jajka, tatary czy salatki. Czysty, elegancki smak.

Pstrag wedzony - ok. 700 1§ -79.99 71 _ : Ty 8
Tradycyjnie wedzony przez Panig Basi¢ w Kabornie — aromatyczny, soczysty i peten naturalnego dymu. To pstrag przygotowany z niezwykla doktadnoscia, dzigki
czemu jego smak jest zbalansowany, mieso delikatne, a skora idealnie uwedzona. Swiateczna klasyka w dopracowanym wydaniu.

Jesiotr wedzony - ok. 500 g — 129,99 71 o ; : 3 . .
Stek z wedzonego jesiotra najwyzszej jakoSci, rowniez przygotowywany przez Pania Basi¢ w Kabornie. Szlachetny, wyrazisty, o gladkiej, zwartej strukturze i
glebokim aromacie naturalnego dymu. To ryba z krolewskim rodowodem — zaskakujaco elegancka propozycja na swieta.

Wg}gorz wedzony - ok. 1,1 kg — 269,99 71 ; ; S : N
Polski wegorz wedzony tradycyjnie, wylacznie w naturalnym dymie, bez zbednych dodatkow przez Panig Basi¢ w Kabornie. Thusty, migkKi, intensywny w smaku —
jeden z najbardziej charakterystycznych, zapadajacych w pamiec swigtecznych rarytasow. Propozycja dla prawdziwych koneserow.

Kawior Antonius Caviar Oscietra - 30 g - 259,9? 7k
Jeden z naf'bardziej cenionych kawiorow na swiecie — zlociste, lekko bursztynowe ziarna o delikatnie orzechowym, miekkim aromacie. Kazda perelka pgka pod
zebem z elegancka subtelnoscia, zostawiajac dtugi, wyrafinowany posmak. To luksusowy, harmonijny kawior o czystym smaku i kremowej strukturze, idealny na
swiateczne aperitify, babelki i wyjatkowe chwile przy stole. Czterogwiazdkowa jakosc¢, ktora czuc¢ w kazdym gramie.

Kawior Antonius Caviar Siberian - 30 g - 209,99 7l

Ciemniejsze, grafitowe ziarna o wyrazistszym charakterze i picknie zbalansowanym, lekko mineralnym smaku. Kawior Siberian jest bardzichzdccydowany niz
Oscietra — ma glebszy aromat, pemiejsza strukture i dluzszy finisz, ktory idealnie komponuje sie ze swiatecznym stotem pelnym wyrazistych potraw. Intensywny,
elegancki i wyjatkowo aksamitny. Rowniez czterogwiazdkowy — dla tych, ktorzy lubia smak z charakterem.

Kawior Posejdona z dzikiego lososia keta - 100 g - 99.99 VA : - . oy - :
Kawior o duzych, jedrnych ziarnach w intensywnie pomaranczowym kolorze, pozyskiwany z dzikiego fososia keta. Charakteryzuje si¢ czystym, swiezym smakiem z
delikatna nuta morza i wyraznym ,pstryknieciem” pod zebem. Jest Izejszy i bardziej rzeski niz tradycyjne kawiorowe odmiany.



Jak sklada¢ zamowienia?

Aby cala swiateczna machina mogla dzialac na taka skale jak zawsze i zeby
kazde zamowienie dotarto do Was idealnie na czas, prosimy o trzymanie
sie kilku prostych zasad:

Zamawia¢ mozna wylacznie pozycje z menu swiatecznego, na sztu
lub ich wielokrotnosci.

Minimalne zamowienie wynosi 100 zl.

Zamowienia przyjmujemy wylacznie mailowo, na adres

ki

zamowienia@daryposejdona.pl. We wiadomosci musza znalez¢ sie:

numer telefonu, data odbioru oraz dokladna lista wybranych pozyc
wraz 7 ich iloscia.
Odbior zamowien jest mozliwy 23 grudnia (9:00-18:00) oraz 24

Ji

grudnia (9:00-13:00), bezposrednio z samochodow chtodniczych obok

sklepu na Zoliborzu przy ul. Rydygiera 13.

Zam(')wienia 7 dostawa realizujemy na terenie 08% Polski — wystarczy

.Menu swiateczne”. Dostawa  chlodnicza dotrze do Was niczym
catering, w nocy z 22 na 23 grudnia. Paczki sa przez caly czas
chlodzone, rowniez po pozostawieniu pod drzwiami, wiec nie musi
martwic sie o temperature. Koszt dostawy: 30 zl.

cie

Jesli czegos nie ma w menu swiatecznym, bedzie dostepne w wolnej
sprzedazy w sklepie, ktory b@dme wyjatkowo mocno zatowarowany.

W oKkresie przedsw1atecznym nie prowadzimy odkladania towaru.

Po zlozeniu zamowienia otrzymacie wiadomosc z prosba o zaliczke

100 7l. Po jej zaksiegowaniu wyslemy Wam numer zamowienia — z
numerem odbieracie swoja paczke bez kolejek.

Zamowienia przyjmujemy jedynie do 14 grudnia (niedziela) do
godziny 23:59 — nie ma mozliwosci zlozenia zamowienia po tym
terminie.

W razie pytan prosze smiato dzwonic o kazdej porze dnia i nocy -
Lukasz 502 309 221 Bartosz — 576 540 428 Andrea — 512 320 672.

tym
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