


Z dumg oddajenry w Wasze rece tegoroczng oferte wielkanocng. Znajdziecie w niej nasze
absolutne bestsellery, ktore znacie z lady przy Rydygiera, oraz pozycje przygotowane specjalnie
na ten wyjgtkowy czas.

Pamigtajcie, Ze niezaleinie od zamowien, nasz sklep stacjonarny bedzie zaopatrzony po brzegi —
zaréwno w pozycje Swigteczne, jak i te, ktore nie zatapaly sie do ponizszego menu. W tym roku
przygotowalismy dla Was dwie wygodne opcje: odbior osobisty na Zoliborzu bez kolejek oraz
bezpieczng dostawe chlodniczg, ktora dotrze do Was w prawie calej Polsce tuz przed swietami.
Nie przedluzajgc — zapraszamy do zapoznania sig z menu:

Selekcja sledzi Posejdona

ok. 500 g

To autorska kolekgja satatek sledziowych, w ktorych polaczylismy swiezos¢ najlepszego surowca z naszymi domowymi recepturami. W
tym roku stawiamy na wyraziste kompozycje, ktore stang sie prawdziwg ozdobg wielkanocnego stotu. PrzygotowaliSmy propozycje
zar6wno dla wielbicieli klasyki w r6znorodnych wydaniach.

Matias klasyczny w oleju - 39,99 zt
Tradycyjna receptura oparta na surowcu najwyzszej jakosci. Filety zostaly zanurzone w ttoczonym na zimno oleju rzepakowym, ktory

.....

czynigc ja obowigzkowym punktem na kazdym $wigtecznym stole.

Satatka ziemniaczana z matiasem Krolewskim - 44,99 7

Absolutny hit naszych gosci w unikalnym wydaniu. Wykorzystujemy tu matiasa lezakujgcego w beczkach po whisky z dodatkiem
buraka cukrowego, co nadaje rybie charakterystyczng r6zowa barwe i gleboki aromat. Cato$¢ mieszamy z gotowanymi ziemniakami,
ogorkiem kiszonym i szalotkg, a wszystko spajamy autorskim sosem musztardowym o kremowej konsystengji.

Matias chrzanowy - 49,99 zt

Szlachetne filety rézowego matiasa, ktory swoj unikalny charakter zawdziecza procesowi dojrzewania w debowych beczkach po
torfowej whisky. Ryba jest podawana w minimalistycznej formie z niewielka iloScig delikatnego oleju, dzigki czemu mozecie docenic jej
naturalng maslanos¢ i dymne nuty. Idealne do bezposredniego spozycia lub jako baza do wtasnych kulinarnych eksperymentow.

Matias holenderski Krolewski - 49,99 zt

Szlachetne filety r6zowego matiasa, ktory swoj unikalny charakter zawdzigcza procesowi dojrzewania w debowych beczkach po
torfowej whisky. Ryba jest podawana w minimalistycznej formie z niewielkg iloScig delikatnego oleju, dzieki czemu mozecie docenic jej
naturalng maslanos¢ i dymne nuty. Idealne do bezposredniego spozycia lub jako baza do whasnych kulinarnych eksperymentow.

Matias jogurt - 49,99 7t

Lekka i od$wiezajaca alternatywa dla ciezkich satatek. Sledz w otoczce z naturalnego jogurtu potaczonego z aksamitnym puree z gruszki
oraz $wieza mietg. Calos¢ zostata wzbogacona o kawatki siekanej gruszki i prazone orzechy wloskie, ktore wprowadzajg do kazdego
kesa przyjemng chrupkosc i intrygujacy, owocowy finisz.

Matias kaszubski - 49,99 7zt

Jeden z najwiekszych bestsellerow Posejdona. Tajemnica smaku tkwi w cierpliwie karmelizowanej cebuli i dodatku suszonych sliwek,
ktore nadajg potrawie gleboka, ciemng barwe i naturalng stodycz. To polaczenie korzennych przypraw i stonego sledzia, ktére od lat
uzaleznia naszych klientow.

Matias pod pierzynka - 89,99 7t ok. 1 kg

Solidna porgja tradycyjnej, warstwowej przekgski inspirowanej klasykg kuchni wschodniej. Uktadamy kolejno marynowane ogorki,
tarte buraczki, ziemniaki oraz drobno siekane filety matiasa. Kazda warstwa jest delikatnie przektadana naszym domowym sosem
Smietanowym, co sprawia, ze danie jest wyjatkowo sycace i uzalezniajgce
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Selekcja autorskich past Posejdona

ok. 500 g

Nasze autorskie pasty to kwintesencja tego, co robimy w Posejdonie najlepiej — taczymy szlachetne ryby z rzemieSlniczymi dodatkami. Wszystkie
pozycje przygotowujemy na miejscu, dbajgc o to, by kazda z nich miata swéj unikalny charakter. To idealne rozwigzanie na wielkanocne
$niadanie, ktore oszczedzi Wam czasu w kuchni, nie idgc na zadne kompromisy z jakoscia.

Serek libanski labneh - 49,99 zt

Tradycyjny, sfony serek na bazie mleka krowiego, przygotowywany
wedlug autentycznej receptury z Bliskiego Wschodu. Jest niezwykle gesty,
ziotowy i wrecz uzalezniajacy w smaku. Stanowi fenomenalne tto dla
plastrow wedzonego na zimno tososia lub chrupigcego pieczywa.

Pasta z dorsza - 49,99 7

Wyjatkowo aksamitna kompozycja oparta na dorszu, ktorego wedzimy
we wlasnej wedzarni. Rybne mieso potgczyliSmy z delikatnym serkiem
mascarpone oraz stodycza dojrzalej gruszki. Catos¢ przetamalismy
odrobing ostrego chrzanu, tworzgc eleganckie smarowidto o bardzo
ztozonym profilu smakowym.

Pasta z tunczyka klasyczna - 49,99 7zt

Delikatna propozycja dla fanéw czystych smakow. Wykorzystujemy
wysokiej jakosci marynowanego tunczyka prosto z Frangji, ktorego
mieszamy z naturalnym jogurtem i naszym domowym majonezem.
Chrupkosci nadaje tu posiekana czerwona cebulka oraz Swiezy
szczypiorek, tworzac lekka, pyszng klasyke na kazdg pore dnia.

Pasta z tuniczyka francuska - 49,99 7zt

Wytrawna wariacja na temat turiczyka, dedykowana osobom
szukajgcym wyrazistszych nut. Baze wzbogaciliSmy o trzy rodzaje
musztardy francuskiej oraz stone wloskie kapary. Dodatek selera
naciowego zapewnia unikalng teksture. Jest to nasza jedyna pasta rybna,
ktora nie zawiera cebuli.

Pasta jajeczna z wedzonym fososiem - 49,99 zt

Specjalna pozycja stworzona z my$lg o wielkanocnym $niadaniu.
Wykorzystujemy wylgcznie jajka z chowu ekologicznego, ktore taczymy z
lososiem wedzonym przez nas dwiema metodami: na zimno oraz na
gorgco. Dzieki temu pasta posiada niesamowicie gteboki, dymny aromat i
bogatg strukture.

Pasta z makreli klasyczna - 59,99 7t

Absolutny numer jeden w naszej ofercie i krol zoliborskich sniadan.
Glowna role gra tu dziko zyjaca makrela nordycka, ktorg wedzimy sami na
drzewie owocowym, by zachowac jej soczystos¢. Dodajemy jedynie
domowy majonez, czerwong cebule i szczypiorek — to prostota, ktora
wygrywa jakoScig surowca.

Pasta z makreli francuska - 59,99 zt

Odwazna wersja naszej klasyki, w ktorej wedzona makrela zyskuje
prawdziwego pazura. Dzigki kompozydji trzech réznych musztard
francuskich, smak jest ostrzejszy i bardziej pikantny. Cato$¢ wykariczamy
prazong cebulka, ktdra dodaje catosci genialnej chrupkosci.

Pasta jajeczna z krewetkami - 59,99 zt

Druga z naszych typowo Swigtecznych propozycji, tym razem w wydaniu
morskim. Ekologiczne jajka potaczylismy z siekanymi gotowanymi
krewetkami oraz naszym autorskim aioli krewetkowym. To intensywna i
szlachetna kompozycja, od ktorej naprawde ciezko si¢ oderwad.

Selekcja przystawek Posejdona

Nasze przystawki to starannie wyselekcjonowane propozydje, ktore majg za zadanie pobudzi¢ apetyt i zaskoczy¢é Waszych gosci
nieoczywistymi polaczeniami. Od klasycznych, polskich smakow, az po odwazne, orientalne inspiracje — kazda pozycja to male

kulinarne dzieto sztuki, przygotowane z ryb najwyzszej klasy i Swiezych ziot.

Pasztet rybny - 59,99 7zt
Wielkanocna tradycja w zupelnie nowej odstonie. To intensywny w smaku, niezwykle kremowy pasztet przygotowany z
wyselekcjonowanej mieszanki naszych wedzonych ryb. W kazdej porcji odnajdziecie szlachetne nuty jesiotra, makreli, dorsza oraz tososia.
Idealnie komponuje si¢ ze Swiezym pieczywem i odrobing chrzanu.

Tatar orientalny z tososia - 89,99 zi
Legendarna pozycja w menu Posejdona, ktora zyskata juz miano kultowej. To propozycja dla 0sob szukajacych wyrazistych wrazen — tatar
jest intensywny, lekko pikantny i mocno osadzony w azjatyckich klimatach. Potgczenie najwyzszej jakosci tososia z orientalnymi
przyprawami tworzy kompozycje, ktorej nie da si¢ zapomnie.
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Tatar klasyczny z fososia - 89,99 zt
Hotd dla prostoty i jakosci produktu. W tej wersji to tosos gra glowng role, a dodatki majg jedynie podkresli¢ jego maslany charakter.
Subtelny dodatek sosu sojowego, swiezej cebulki i duzej ilosci aromatycznego koperku sprawia, ze jest to przystawka lekka, Swieza i
niezwykle elegancka.

Krewetki klasyczne - 89,99 zt
Gotowane dzikie krewetki w najlepszym wydaniu. Marynujemy je w sposob, ktory podkresla ich naturalng stodycz — uzywamy do tego
wysokiej jakosci oliwy, duzej ilosci Swiezej pietruszki, czosnku oraz delikatnego akcentu swiezego chili dla przetamania smaku.

Krewetki orientalne - 89,99 zt
Ostrzejsza, pelna charakteru wersja naszych krewetek, ktora przenosi nas prosto do Azji. Gleboka marynata na bazie sosu sojowego,
rybnego i ostrygowego nadaje im unikalnego profilu umami. Catos¢ uzupehia chrupka czerwona cebula oraz swieza, aromatyczna

kolendra.

Tort krakers - 99,99 7t ok. 1000 g
Efektowny przektadaniec, ktory taczy w sobie wiele tekstur. Bazg jest nasza stynna pasta z tuniczyka oraz aksamitny, domowy sos
$mietanowy. Warstwy chrupigcych krakersow przeplatamy plasterkami ogorkow konserwowych, a zwiericzeniem catosci sg ekologiczne
jajka. To sycaca i niezwykle reprezentatywna pozycja na Swigteczny stot.

Kibbeh ztososia - 119,99 zt
Egzotyczna przystawka dla najbardziej wymagajacych smakoszy. To danie bazuje na surowym fososiu najwyzszej klasy, potaczonym z
delikatnym kuskusem. Wyjatkowego charakteru nadaje mu dodatek naszego legendarnego serka libariskiego, ktory spaja catos¢ w
aksamitng i intrygujacg przystawke w stylu bliskowschodnim.

Selekcja dan Posejdona

To zestawienie naszych najbardziej treSciwych propozydji, ktore zostaly stworzone, by staé sie
sercem Waszego wielkanocnego stotu. Od tradycyjnej polskiej klasyki w rybnym wydaniu, po
wykwintne dania gorgce gotowe do zapieczenia — kazda receptura opiera si¢ na naturalnych

skfadnikach, prawdziwym masle i rybach z najlepszych towisk.

Zurek wielkanocny - 59,99 zt ok. 1L

Jedyny wyjatek miesny w naszym menu, ktéremu po prostu nie
sposob sie oprzec. To gesty, esencjonalny i mocno chrzanowy zur
przygotowany na naturalnym zakwasie. Swoj gteboki smak
zawdziecza bazie z wedzonych mies oraz doskonalej bialej kietbasie,
ktorg dostarcza nam zaprzyjazniony lokalny masarz.

Fosos w glazurze miodowej - 99,99 7t ok. 500 g

Soczyste steki ze Swiezego tososia, ktore poddajemy pieczeniu w
aromatycznej marynacie na bazie miodu i sosu sojowego. Stodycz
miodu idealnie karmelizuje si¢ na rybie, tworzac ISnigca glazure,
ktora w potaczeniu z delikatnym rézowym miesem stanowi gotowa
propozycje na wykwintny obiad Swigteczny.

Ryba po grecku - 99,99 #t ok. 1 000 g

Klasyka, ktérej nie moglo zabraknaé w naszej ofercie. Swieze
poledwice z dorsza otulone grubg warstwg duszonych, stodkich
warzyw korzeniowych pochodzacych z upraw ekologicznych. To
danie pelne domowego charakteru, w ktorym idealnie
zbalansowali$my smak ryby z naturalng stodyczg marchewki i
aromatem przypraw.

Fosos w galarecie - 149,99 zt ok. 800 g

Pieczony tosos atlantycki zatopiony w delikatnej galarecie
przygotowanej na prawdziwym, dtugo gotowanym bulionie
rybnym. Danie wzbogacilismy o kolorowe dodatki: marchewke,
groszek, ekologiczne jajko oraz swiezg natke pietruszki. W porgji

Dorsz w sosie porowo-Smietanowym - 159,99 zt ok. 1 000 g
Wykwintne filety z dzikiego dorsza atlantyckiego, ktore najpierw
krétko podsmazamy na masle, a nastepnie taczymy z aksamitnym
sosem na bazie Smietanki, S$wiezego pora oraz francuskiego wina
Chardonnay. Calo$¢ zwiericzona jest chrupigcg posypka z panko,
ktéra po krotkim zapieczeniu w domu nada daniu doskonatej
tekstury.

Sandacz w sosie grzybowym - 189,99 zt ok. 1 000 g

Szlachetne filety z sandacza, smazone tradycyjnie na masle, by
zachowac ich delikatnos¢. Ryba podawana jest w bogatym,
aromatycznym sosie skomponowanym z prawdziwych
borowikow, szalotki oraz $wiezego tymianku. To propozycja dla
poszukiwaczy glebokich, lesnych aromatéw w najlepszym
wydaniu.

Wegorz w galarecie - 199,99 7t ok. 800 g

Prawdziwy rarytas i duma naszej lady. Legendarny wedzony
wegorz od Pani Basi, podawany w esencjonalnej galarecie z
dodatkiem swiezych warzyw. To danie, ktére tradycyjnie wienczy
wielkanocne biesiady. Porcja zawiera okoto 400-500 g samego
wegorza, co czyni ja niezwykle treSciwg przystawka.

znajdziecie od 400 do 500 g czystego migsa ryby.
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Selekcja tarszy do jajek Posejdona

W tym roku ponownie prezentujemy nasze autorskie farsze, ktore stworzylismy z mysla o szybkim i efektownym przygotowaniu
wielkanocnych przystawek. To idealne rozwigzanie nie tylko do faszerowania jajek, ale takze jako gotowy dodatek do wytrawnych
blinéw, chrupigcych tartletek czy stonych ptysiow. Prosimy pamietad, ze porcja nie zawiera jajek — otrzymujg Paristwo okoto 300 g
czystego farszu wraz z dofgczonym rekawem cukierniczym do samodzielnego natozenia. Taka ilos¢ pozwala na obfite wypelnienie
okoto 10 catych jajek (20 potowek).

Farsz gravlax - 49,99 7t

Bazg tego farszu jest nasz flagowy gravlax z tososia, ktorego przez trzy dni marynujemy w klasycznym skandynawskim
stylu z duzg iloscig koperku, cukru i soli. Drobno siekane kawatki ryby polaczylismy z aksamitng Smietankg oraz
marynowang gorczyca, ktora przyjemnie strzela pod zebami, nadajac catosci unikalny, stodko-stony charakter.

Farsz wedzony pstrag - 49,99 7t

Szlachetna propozycja oparta na pstragu naturalnie wedzonym przez Panig Basie na Mazurach. Ryba jest blendowana
na idealnie gtadkg mase z dodatkiem kremowego serka i soku z cytrusow dla swiezosci. Calo$¢ przetamaliSmy drobno
siekanym, kruchym jabtkiem, ktére dodaje kompozydji lekkosci i owocowego finiszu.

Farsz krewetkowy - 49,99 7t

Najbardziej nietuzinkowa pozycja w naszym zestawieniu. Gotowane dzikie krewetki zestawiliSmy z rzemieslniczym
mastem pistacjowym, co tworzy kremowg teksture o glebokim, orzechowym aromacie. Dodatek prazonych, siekanych
pistacji sprawia, ze to niepowtarzalna kompozycja, ktora z pewnoscig stanie si¢ glownym tematem rozmow przy
wielkanocnym stole.

Selekcja swiezych, wedzonych ryb
oraz kawiorow Posejdona

W tym roku postawiliSmy na solidne rozbudowanie oferty garmazeryjnej, dlatego w sekgji ryb Swiezych i wedzonych ograniczyliSmy sie wylacznie
do naszych absolutnych bestselleréw i sprawdzonych klasykow. Pamietajcie jednak, ze pelna, szeroka oferta ryb z calego swiata bedzie dostepna w

wolnej sprzedazy w naszym sklepie stacjonarnym przy Rydygiera.

Swiezy toso$ norweski klasy sushi - 74,99 7t ok. 500 g

Wysokiej jakosci stek z tososia, ktory charakteryzuje sie wyjatkowq
Swiezoscig i maslang strukturg. Idealnie sprawdzi si¢ jako baza do
domowych pieczonych dan gtownych, ale parametry klasy sushi
pozwalaja rowniez na bezpieczne spozywanie go w formie surowej
—na przyktad w tatarze lub sashimi.

Swiezy tosos Hiddelfjord klasy sushi - 109,99 zt ok. 500 g
Absolutny szczyt jakosci, jesli chodzi o tososie. Pochodzi od jednego
z najbardziej nagradzanych i rzetelnych producentéw na Swiecie z
Wysp Owczych. To ryba dla koneseréw — niezwykle czysta w
smaku, o optymalnym przeroscie ttuszczcowym, ktory gwarantuje
niepowtarzalne doznania kulinarne na surowo i po obrébce.

F.osos stek Gravlax - 99,99 zt ok. 500 g

Surowe filety tososia, ktore poddajemy tradycyjnej, trzydniowej
marynacie w skandynawskim stylu. Dzigki precyzyjnemu
polaczeniu soli, cukru i ogromnej ilosci $wiezego kopru, ryba
zyskuje unikalng, zwartg teksture przypominajgcg fososia
wedzonego na zimno, zachowujac jednoczesnie petni¢ smaku
surowego miesa.

F.osos wedzony na zimno Norwegia - 59,99 zt ok. 300 g

Klasyczne, starannie wykrojone plastry tososia wedzonego
bezposrednio w Norwegii. Proces ten pozwala na zachowanie
autentycznej, skandynawskiej jakosci 1 delikatnego, dymnego
aromatu. To pozycja obowigzkowa do wielkanocnych kanapek czy
dekoraciji jajek.

F.oso$ wedzony na zimno Islandia - 74,99 7t ok. 300 g

Wyjatkowy produkt sprowadzany przez nas bezposrednio z Islandii.
Od swojego norweskiego odpowiednika r6zni sie bardziej
subtelnym profilem smakowym i delikatniejszg strukturg miesa. Jest
mniej stony, niezwykle szlachetny i dedykowany osobom
szukajagcym wyrafinowanej elegancji na talerzu.

Wegorz wedzony od Pani Basi z Kaborna - 249,99 71 ok. 950 g
Legenda z Mazur i prawdziwy krol wielkanocnego stotu.
Tradycyjnie wedzony polski wegorz, przygotowywany wedtug
pilnie strzezonej receptury Pani Basi. Ryba jest soczysta,
aromatyczna i posiada ten niepodrabialny smak dymu z
naturalnego drewna, ktory czyni jg produktem luksusowym w
kazdym calu.
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Kawior Antonius Caviar Siberian - 199,99zt - 30 g
Prawdziwa perta polskiej akwakultury od jednego z najlepszych producentéw na Swiecie. Kawior syberyjski (z jesiotra
syberyjskiego) cechuje sie drobng ikrg o barwie od szarej po czerin. W smaku jest niezwykle kremowy, z delikatng orzechowa
nutg i wyraznym morskim finiszem. Klasyka, ktora doda prestizu kazdemu $niadaniu.

Kawior Antonius Caviar Oscietra - 259,997t - 30 g
Kawior pozyskiwany z ryb z gatunku jesiotra rosyjskiego uznawany przez smakoszy za jeden z najbardziej szlachetnych na
Swiecie. Ikra jest wieksza niz w odmianie syberyjskiej, o picknej, bursztynowej barwie. Oscietra zachwyca glebokim, lekko
maslanym smakiem z unikalnym, jajecznym aromatem. Prawdziwe "czarne ztoto" dla najbardziej wymagajacych.

Kawior amerykanski z tososia - 119,99 - 100 g
Najwyzszej jakosci kawior z dzikiego tososia potawianego w czystych wodach Kanady. Charakteryzuje si¢ duzymi, I$nigcymi
ziarnami o intensywnie pomaranczowym kolorze. Jest niezwykle soczysty, a przy nagryzaniu przyjemnie "strzela",
uwalniajgc bogaty, Swiezy smak oceanu. Idealny do dekoragji dan z ryb i jajek.

Zasady sktadania zamowien:

Aby wszystko przebieglo sprawnie i bez stresu, prosimy o zapoznanie si¢ z ponizszymi krokami:

Gdzie i jak odbieramy?

Odbiér osobisty: Warszawa, ul. Rydygiera 13 (Zoliborz) — wydawanie zaméwien odbywa sie osobnym trybem,
bez stania w kolejkach! Z chfodni obok sklepu.

Daty odbioru: Pigtek (3 kwietnia) w godz. 9.30 — 18:00 oraz Sobota (4 kwietnia) w godz. 9:00 — 15:00.
Dostawa do domu: Obstugujemy 97% terenu Polski. Transport chlodniczy dotrze do Was w nocy z 3 na 4

kwietnia. Nie martwecie si¢ o pore — paczka jest zabezpieczona termicznie i moze bezpiecznie czekac pod
drzwiami nawet do 12 godzin.

Jak zamawiac?
znakow! i A
Dostawa do domu: Przyjmujemy wylacznie przez nasz sklep internetowy: www.daryposejdona.pl

Wazne terminy i logistyka:

Ostateczny termin: Na Wasze zamowienia czekamy do 29 marca (niedziela) do godziny 23:59.

Minimum logistyczne: Minimalna wartos¢ zamoéwienia to 150 zt.

Co w mailu? Sktadajac zaméwienie na odbidr, koniecznie podaj: date odbioru, numer telefonu oraz liste
wybranych pozycji wraz z ich liczba.

Asortyment: Zamawia¢ mozna wylgcznie pozycje wymienione w menu (lub ich wielokrotnosci). Jesli czegos
brakuje w ofercie online, najprawdopodobniej bedzie to dostepne w wolnej sprzedazy w sklepie stacjonarnym.
Brak rezerwagji: W okresie przedSwigtecznym nie prowadzimy rezerwacji towaru poza systemem oficjalnych
zamOwien.

Potwierdzenie i ptatnosc:

Po wystaniu maila z zaméwieniem na odbidr osobisty, prosimy o chwile cierpliwosci.

Potwierdzenie: W ciggu 3 dni roboczych otrzymacie Paristwo od nas wiadomos¢ zwrotng z potwierdzeniem
przyjecia zamowienia.

Zaliczka: W mailu znajdzie si¢ prosba o wplate zaliczki. Wazne: W tym roku zaméwienia, w ktorych nie
odnotujemy wplaty zaliczki w terminie, nie beda realizowane. Chcemy mie¢ pewnos¢, ze przygotowany towar
trafi w Wasze rece.

Jestesmy dla Was:
Wiemy, ze przed swietami pytan moze by¢ sporo. Jesli potrzebujecie pomocy przy wyborze dan lub cheecie
dopytac o szczegoly dostawy, jesteSmy do Waszej dyspozycji pod telefonami:

« Andrea: 512 320 672

o Bartosz: 576 540 428

o tukasz: 502 309 221

DARY
POSEJDONA


mailto:zamowienia@daryposejdona.pl

